
 
Alle Preise dieser Karte beinhalten  die gesetzliche Umsatzsteuer und den Service.. Die Kennzeichnungserklärung der Zusatzstoffe finden Sie auf der 
letzten Seite dieser Speisekarte. Allergiker fragen bitte nach unserer separaten Speisekarte mit Kennzeichnung der Hauptallergene 

 

 

 
 

Sommerfrische 
 
 

Feine Suppen 
 

Würzige Rinderkraftbrühe 
 mit Leberknödel oder Pfannkuchenstreifen 

und Wurzelgemüse 
3,90 € 

 
Pfifferling-Rahm-Suppe 

mit Croutons und Sahnetupfer 
4,90 € 

 
 

Gerichte vom Fisch 
 

Zanderfilet, an der Haut gebraten 
auf feinen Bandnudeln  

in Pernod-Sahne mit Flusskrebsen 
und gemischtem Salat 

16,90 €  
 

Filet vom Seesaibling,  
gebraten in Olivenöl,  

auf Safran-Rahmspinat 
mit Butterkartoffeln 

18,90 € 
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Veggi und Salat 
 

Weiße Bandnudeln 
geschwenkt in hausgemachtem Rucola-Pesto  
Parmesanspäne und gemischtem Salatteller 

9,90 € 
 

Frische Pfifferlinge in Sahnesauce 
Semmelknödel und bunter Salat 

12,90 € 
 
 

Großer bunter Sommersalat 
Tomate, Gurke, Paprika, Kresse und Kräuter 

Croutons, Balsamessig 
Cocktail- und Senfdressing 

Stangenweißbrot 
9,90 € 

 
…zusätzliche Variationen mit: 

 
Käse, Schinken und Thunfisch   12,90 € 
Zanderfilet      13,90 € 
Roastbeefstreifen     14,90 € 
Riesengarnelen (4Stück)    14,90 € 

 



 
Alle Preise dieser Karte beinhalten  die gesetzliche Umsatzsteuer und den Service.. Die Kennzeichnungserklärung der Zusatzstoffe finden Sie auf der 
letzten Seite dieser Speisekarte. Allergiker fragen bitte nach unserer separaten Speisekarte mit Kennzeichnung der Hauptallergene 

 

 

     
 

Unsere Wildspezialität 
 

Edel Goulasch vom Rehbock 
geschmort in Rotwein und Nelke 
Semmelknödel und Blaukraut 

16,90 € 

 
 

Altfränkische Spezialitäten 
 

Fränkisches Schäufele 
gegart mit Schwarzbier, Senf, Kümmel und Majoran, 

Kartoffelklöße und fränkischer Wirsing 
13,90 € 

 

Gesottener zarter Tafelspitz 
überzogen mit Meerrettichsauce, 

Preiselbeeren, feine Bandnudeln und gemischter Salat 

15,90 € 
 

Tranchen von der Ochsenbacke 
in kräftiger Natursoße mit Rotwein, 
Kartoffelklöße und frisches Blaukraut 

16,90 € 
 

Kalbsbraten 
in Thymianrahmsauce 

Hausmacher Spätzle und Rahmwirsing 

16,90 € 

 



 
Alle Preise dieser Karte beinhalten  die gesetzliche Umsatzsteuer und den Service.. Die Kennzeichnungserklärung der Zusatzstoffe finden Sie auf der 
letzten Seite dieser Speisekarte. Allergiker fragen bitte nach unserer separaten Speisekarte mit Kennzeichnung der Hauptallergene 

 

 

 
 

 

 
Hauptgerichte 

 
Naturschnitzel vom Steigerwälder Landschweinrücken 

mit frischen Pilzen in Rahmsauce,  
hausgemachte Spätzle und bunter Salatteller 

14,90 € 
 

„Landhauspfännchen“ 
Medaillons vom Schweinefilet, serviert im Pfännchen, 

auf einer Pilzrahmsauce, 
frittierten Kartoffelbällchen und Salatteller 

17,90 € 
 

Kalbsrückensteak 
Pfefferrahmsoße und Kräuterbutter,  
Pommes Frites oder Kartoffelspalten 

mit buntem Salatteller 

(ca. 250 g)  19,90 € 
 

Argentinisches Rumpsteak 
Pfefferrahmsoße und Kräuterbutter,  
Pommes Frites oder Kartoffelspalten 

mit buntem Salatteller 
(ca. 250 g)  21,90 € 
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Süße Verführungen 
 

Tartufo 
Zabaglione oder Schoko 

mit marinierten frischen Erdbeeren 
5,90 € 

 
Krosse Apfelküchle 

in Zimtzucker mit Vanilleeis   
6,90 € 

 
Kaiserschmarrn 

mit hausgemachtem Beerenkompott 
6,90€ 

 

Fragen Sie nach unseren hausgemachten Eissorten. 

 
Genießen Sie dazu eine unserer Kaffeespezialitäten. 

 
-Für unsere Kaffeespezialitäten verwenden wir ausschließlich Kaffeesorten,  

die schonend und langsam geröstet wurden.- 
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Brotzeiten 
(Servieren wir Ihnen ab 17:30 Uhr) 

 

Gerupfter 
mit Krustenbrot 

6,90 € 
 

Steigerwälder Teller 
weißer und roter Presssack, fränkischer Rohschinken, Gerupfter und Gurke 

mit Krustenbrot  

9,90 € 
 
 
 
 
 
 

 


